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Nous vous invitons à nous faire part dès
que possible de toutes vos actualités,
nouveautés et animations  2025. L’agenda
de l’été est en préparation. La presse,
différents organismes et les touristes ont
besoin de ces informations.
Si vous recherchez  des partenaires pour
vos projets et animations, nous pouvons
vous accompagner et sommes disponibles
pour vous rencontrer et  vous apporter
notre aide.
Aussi, vérifiez les informations (heures,
tarifs, photos, ...) de vos fiches Décibelles
Data. Ces informations sont utilisées pour
alimenter de nombreux sites internet, dont
le nôtre, des applications, et nos brochures
PDF (exception pour les hébergements
labialisés Gîtes de France). Connexion
depuis votre compte Extranet Pro.

Toute notre équipe se tient disponible si vous
avez des questions.

Depuis le 1er janvier, l’Office de commerce et de l’artisanat
Cœur du Jura est intégré à l’Office de tourisme. Cette
réorganisation ne modifie en rien les missions de son
manager, Maxime Morel, qui continuera à travailler au
côté des commerçants et à les accompagner dans leurs
projets. En revanche, les services proposés à l’ensemble
des commerçants et artisans sont désormais renforcés
via l’intégration possible au Club Pro mis en place par
l’Office de tourisme. Que ce soit en termes de réseaux, de
communication et d’animations du territoire, vous avez
désormais accès à de nombreuses ressources et
compétences qui viendront renforcer la valorisation de
votre activité.
 
Parmi les nombreux projets en gestation, le
développement des chèques-cadeaux devrait ainsi
franchir une nouvelle étape avec sa mise en vente aux
particuliers. De même, leur utilisation devrait être bientôt
étendue à de nombreux acteurs du tourisme local
(hébergeurs, restaurateurs, artisans et producteurs). Afin
de vous présenter plus en détail cette nouvelle
organisation, vous serez prochainement conviés à un
afterwork qui sera l’occasion de répondre à toutes vos
questions et d’échanger sur vos besoins et attentes. D’ici
là, vous pouvez bien évidemment contacter Maxime
Morel, manager de commerce ou Philippe Markarian,
directeur de l’Office de tourisme pour échanger avec eux.

Philippe Markarian : direction@cdj-tourisme.com
Maxime Morel : maxime@cdj-tourisme.com

https://pros-decibelles-data.espacepro.tourinsoft.com/?ReturnUrl=%2F


Rares sont ceux qui ne sont pas passé devant cette
sublime demeure bourgeoise et son parc arboré en
plein cœur d’Arbois... Mais pour Alexandre et Thierry
Speitel-Gotz c’est le 29 mars 2024 que commence
la véritable aventure avec l’ouverture de leur Hôtel
Restaurant Le Clos Alice avec comme objectif
d’atteindre le 5* si convoité. 
Ils sont bien lancés avec leurs cinq suites de luxe,
toutes différentes, spacieuses, confortables et
lumineuses. 
Et si le cœur vous en dit, vous pourrez également
profiter d’un repas au restaurant avec vue sur la
Cuisance. Préparez vos papilles car un chef étoilé
Julien Thomasson a investi la cuisine afin de vous
concocter de délicieux mets !

Découvrez le Club Pro 2025 en vidéo.

Consultez le livret de présentation pour découvrir les services proposés.
Le bulletin d’inscription est disponible dans la rubrique Club Pro de notre site
internet

Le Clos Alice
hôtel, restaurant, spa

Coup de Cœur

Le Clos Alice
4 route de Besançon

39600, Arbois
Tél. :+33 3 39 54 04 04

reservation@leclosalice.com

Ceux qui préfèrent la détente à la gastronomie, peuvent profiter du
luxueux spa, ouvert autant aux résidents de l’hôtel qu’aux habitants
d’Arbois et alentours. Hammam, sauna, coin détente et massage
(sur réservation) pour un moment bien-être avec vue sur la
Cuisance. Possibilité de privatiser le spa.

Les hébergeurs partenaires sont invités à
participer à un atelier projet durant lequel
nous évoquerons la possibilité de réaliser
des commandes groupées pour favoriser la
collaboration entre nos partenaires et la
consommation locale et écologique. 
Pour quel produit ? Quelle quantité ? ...

Un moment d’échange le jeudi 13 février à
Poligny. Sur inscription.

https://leclosalice.com/fr/
https://leclosalice.com/fr/restaurant.html
https://youtu.be/FIH6BGc0YAo
https://youtu.be/FIH6BGc0YAo
https://youtu.be/FIH6BGc0YAo
https://www.calameo.com/read/0073254022eb76896172f
https://www.coeurdujura-tourisme.com/wp-content/uploads/2024/12/bulletin-adhesion-2025.pdf
https://www.coeurdujura-tourisme.com/wp-content/uploads/2024/12/bulletin-adhesion-2025.pdf
https://www.coeurdujura-tourisme.com/sejourner/informations-pratiques/office-de-tourisme/club-pro-2023-tourisme-partenaires-jura-arbois-poligny-salins/


Et qui de mieux placer pour promouvoir le Cœur du Jura que l’Office de Tourisme
et les acteurs touristiques locaux ? 
C’est pourquoi le  23 janvier dernier, se sont réunis des membres volontaires du
Club pro et l’Office de Tourisme pour échanger sur ce nouveau projet. 

GUIDE DESTINATION 2025

Il reste encore un peu de temps pour assurer la visibilité de vos
activités dans la prochaine édition présentant notre destination
(valable au moins pendant trois ans):

Référencement de votre activité: votre adhésion doit être
valable au 10 février 2025.
Insertions publicitaires: en fonction des disponibilités, faites
votre demande, entre 300€ et 900€ selon la taille.

Qui dit nouvelle année, dit nouveaux projets. 

L’année 2025 pour l’Office de Tourisme va être une année
placée sous le signe de la nouveauté, l’originalité mais en
gardant, comme toujours, l’objectif de promouvoir notre
territoire et de se démarquer des autres destinations. 

Lors de cette réunion, les
participants ont pu partager
leurs différents coup de cœur
(nature, restaurant, village, ...)
et exprimer leur point de vue
sur le chemin de fer établi. 
Cette réunion a été
également l’occasion pour
les membres du Club pro de
choisir le graphiste. Et
comme on vous l’a promis...
cette année sera sous le 

signe de l’originalité. On part donc, sur un tout nouveau format, encore jamais vu
jusqu’à présent ! Le nouveau Guide Destination sera représenté sous la forme d’un
carnet de voyage. 
Restez connectés, on vous dévoilera peut-être quelques pages bientôt...



PROJET CONFIDENCE:
Parlez nous de vos coups de cœur !

Que pourra devenir votre confidence ?
Elle pourra être utiliser dans l’une de nos brochures, sur notre site
internet ou sur ceux de la région ou département.

J'aurai longtemps attendu pourdécouvrir qu'un pain de qualité cuitau four à bois vaut bien autant qu'unrayon de soleil au moment du petit-déjeuner... André au sujet de laBoulangerie Aleonard

Les burgers maison sont vraiment

délicieux (avec de vraies frites maison

!!). Marine au sujet des Petites Arcades

Un lieu convivial, de très bonnes fonduesau comté à déguster avec un petit verre devin jaune - Chrystelle au sujet de la Finette

Admirer le paysage, la nature, les essences desarbres, et voir les parapentes décoller -Micheline au sujet du Mont Poupet

https://decibelles-data.tourinsoft.com/questionnaire-web/8329d7ce-aab1-47c2-b1e4-8172ae310db2/1019912a-308c-4bcd-a1b8-3563fa052ee6/add.aspx


Les conférences autour
du microbiome de la

vigne qui se sont tenues
le 19/10/24 sont

disponibles en ligne.

Découvrez l’article et la
vidéo de France 3 Région

dans lequel le Petit
Bouilleur est présenté.

Le dossier de presse 2025 du CRT
vient de paraître. Il s’adresse aux
journalistes français et
internationaux.

Nouvelle exposition à la
maison d’hôtes 

Les Greniers !

Partagez vos actualités: 
contact@cdj-tourisme.com

Des nouvelles de 
nos partenaires

Retour des billets
combinés: Grande Saline

et Saline Royale

Découvrez l’aventure du
Domaine de Berthe !

Apprenez à fabriquer un
baume à lèvres avec la
Fabrique à Moments

https://96rk3.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/7kErraF56CUuiaijU5UBc5WlZkZHyzXEc9DayzyGwrI5n_vySLlNEiZloq2M6Bhue0G2yT9CqB-o_OUd-1aNOuEneeh9LmDVZpp11BB9xDXBEcM73HlWJyacccBgfwdGZj_P6Glia5O3MpPPkiZL1XAnIdSfjD9m9Pa3eu27QJeBSsiStuZVmQUNZbpC_KJL0peHi_-mTDiuiv3kFOYKaYysDVnCPFQYc4irzzp46-Ow8u3HNx8RLRVoSKYCcqbMpu0jOVRKegikP4CsrWkXWAdQjg
https://france3-regions.francetvinfo.fr/bourgogne-franche-comte/jura/dans-le-jura-elvina-et-baptiste-ont-radicalement-change-de-vie-pour-se-consacrer-aux-plantes-aromatiques-et-medicinales-3084955.html
https://france3-regions.francetvinfo.fr/bourgogne-franche-comte/jura/dans-le-jura-elvina-et-baptiste-ont-radicalement-change-de-vie-pour-se-consacrer-aux-plantes-aromatiques-et-medicinales-3084955.html
https://pros.bourgognefranchecomte.com/actualites/dossier-de-presse-bourgogne-franche-comte-tourisme-1-region-3-destinations/?utm_source=site-pro&utm_medium=newsletter-pro&utm_campaign=presse
https://www.facebook.com/reel/820340803884429
https://www.facebook.com/photo/?fbid=1186940873434836&set=a.514015824060681
https://www.facebook.com/photo/?fbid=1186940873434836&set=a.514015824060681
https://www.facebook.com/61560789530015/videos/600992629305962
https://www.facebook.com/61560789530015/videos/600992629305962
https://www.facebook.com/reel/624727536736395
https://www.facebook.com/reel/624727536736395


Un conseiller en séjour (H/F)
saisonnier pour juillet et août

Missions du poste :
-Accueil physique des touristes
-Renseigne les statistiques de l’accueil
-Gestion des stocks documentaires,
-Gestion boutiques (ventes, réassort,
gestion des stocks),
-Visites guidées

Consultez l’annonce:
https://www.tourisme-espaces.com/emplois-

stage/60746.saisonnier-conseiller-sejour-haute-
saison-juillet-aout.html

Un conseiller en séjour (H/F) saisonnier 
de juin à septembre

Missions du poste :
-Accueil physique des touristes sur les 3 bureaux
+hors les murs,
-Réponses en adéquation aux demandes
-Propose et valorise l’offre touristique de la
destination auprès de la clientèle.
-Renseigne les statistiques de l’accueil
-Gestion des stocks documentaires,
-Gestion des 3 boutiques (ventes, réassort,
gestion des stocks),
-Visites guidées si appétence
-Formalisation de séjours touristiques suite à des
demandes téléphoniques ou mails,
-S’assure le bon fonctionnement de l’accueil et de
l’ensemble des missions qui en découlent
-Application de la démarche Qualité Tourisme sur
les trois bureaux

Consultez l’annonce:
https://www.tourisme-espaces.com/emplois-
stage/60745.saisonnier-conseiller-sejour-juin-

septembre.html

L’Office de tourisme 
Arbois Poligny Salins Cœur du Jura recrute !

Nécessité de se rendre disponible 
les week-ends. Permis B exigé.

Offres d’emploi

https://www.tourisme-espaces.com/emplois-stage/60746.saisonnier-conseiller-sejour-haute-saison-juillet-aout.html
https://www.tourisme-espaces.com/emplois-stage/60746.saisonnier-conseiller-sejour-haute-saison-juillet-aout.html
https://www.tourisme-espaces.com/emplois-stage/60746.saisonnier-conseiller-sejour-haute-saison-juillet-aout.html
https://www.tourisme-espaces.com/emplois-stage/60745.saisonnier-conseiller-sejour-juin-septembre.html
https://www.tourisme-espaces.com/emplois-stage/60745.saisonnier-conseiller-sejour-juin-septembre.html
https://www.tourisme-espaces.com/emplois-stage/60745.saisonnier-conseiller-sejour-juin-septembre.html
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Nos brunchs sont une belle harmonie entre le
petit-déjeuner et le déjeuner. Ils ont lieu tous les
1er dimanches du mois de 11h30 à 15h00 et
offrent un repas à la fois sophistiqué et
décontracté.
Notre menu brunch propose une gamme
alléchante de viennoiseries, de salés, de gâteaux
et bien plus encore, créant ainsi une atmosphère
chaleureuse et conviviale, parfaite pour partager
un délicieux moment entre amis ou en famille.
Chaque brunch est unique, mais il est chaque
fois élaboré selon le même principe culinaire :
une assiette salée servit à table, un buffet à
volonté et une boisson chaude.
Nous nous efforçons de mettre le menu à jour
environ 1 semaine avant le jour J. En cas de
retard, ne nous en voulez pas : quoi qu’il arrive, ce
sera délicieux.
N’oubliez pas de réserver votre table pour le
premier dimanche de chaque mois afin de ne pas
manquer cette délicieuse parenthèse du week-
end !

Dimanche 2 février
De 11h30 à 15h

– Viennoiseries maison
– Pan cakes, sirop d’érable

– Mousse croquante au chocolat
– Tartes aux fruits

– Beignets aux pommes sauce Tonka
– Îles flottantes caramel

– Gâteaux fondants au chocolat
– Minestrone de fruits frais

– Chouquettes
– Plateaux de Charcuteries et Fromages

Assiette salée :
– Croustillant de canard, purée de salsifis

– Œuf en meurette
– Crémeux de topinambour, crumble noisette
– Salade de potimarron au fromage de chèvre

 
03 84 66 57 70

27 Place de la Liberté, 39600 Arbois
contact@lescomptoirsdarbois.com

https://lescomptoirsdarbois.com/restaurant-arbois-le-comptoir-des-docks/carte-et-menu/#brunch
https://lescomptoirsdarbois.com/restaurant-arbois-le-comptoir-des-docks/carte-et-menu/#coordonnees
tel:0384665770
https://goo.gl/maps/HJptmytHDioVznNF7
mailto:contact@lescomptoirsdarbois.com




LA MAISON DU COMTÉ

Les Mercredis 12-19-26 février et 5 mars de 10h à 11h30 et de 14h à 15h30
Les Vendredis 14-21-28 février et 7 mars de 14h à 15h30
Les Samedis 15-22 février et 1er-8 mars de 10h à 11h30

Explore-game Les Mystères du Comté

Les lundis 10-17-24 février et 3 mars de 15h30 à 18h.

Atelier “Dégustation Comté et Vins”

Les mardis 11-18-25 février et 4 mars de 10h à 11h30

Les Sablés au Comté
Atelier Cuisine pour les enfants de 4 à 7 ans
Venez découvrir les secrets de fabrication du Sablé au Comté!
Les enfants repartiront avec des recettes Comté et un diplôme
d'apprenti cuisinier. Visite du musée comprise.

Durée d'environ 1h30

Cet atelier vous permettra de découvrir les alliances Comté
et Vins du Jura. Visite libre du musée comprise avant l'atelier

Passionnée par la gastronomie, Isabelle vous propose de
découvrir les accords Comté et Vins du Jura !

Pour les adultes uniquement. Réservation en ligne
obligatoire

Rapidité, logique et sens de l’observation pour résoudre ensemble les
énigmes du Comté ! On garde le meilleur pour la faim, la dégustation !
Durée : 1h30. Pour tous à partir de 7 ans - Un enfant doit toujours être

accompagné d'un adulte

Visite non comprise. Réservation en ligne obligatoire

Atelier Apprenti fromager

Les Jeudis 13-20-27 février et 5 mars pour les enfants de 7 à 12 ans

L'atelier apprenti fromager: Viens fabriquer un mini Comté!
Durée: environ 1h30. Réservation en ligne obligatoire.



Du 21 au 25 février 2025 et du 28 février au 04 mars 2025  

Stages et formations en Maïeusthésie

La maïeusthésie est un accompagnement thérapeutique.
Intervenant : Christelle Jeannin.

8 et 9 février 2025

Transformation vers Soi en week-end

Plongez dans un week-end de transformation vers Soi au cœur de
la nature, où chaque moment est conçu pour vous reconnecter à
vous-même et retrouver votre élan de vie. Ce stage unique vous

offre une profonde thérapie à travers des activités de reconnexion
avec la nature et des techniques de communication

thérapeutique.

Re-Sources Jura
5B Rue du Moulin

39600 LES PLANCHES-PRES-ARBOIS

Mercredi 12 février de 18h à 21h

On a dit Oui

Spectacle-Témoignage: parlé, chanté, dansé
C’est l’histoire d’une grossesse qui s’arrête avant d’arriver à son terme.

Une histoire de rencontres avec des soignant·es, des célébrant·es,
des ami·es qui se mettent au service d’un rituel hors du commun.

Une histoire d’amour qui transcende la peine.



L’Histoire de Clara
COMPAGNIE (MIC)ZZAJ

Concert narratif sous casque
Entre pièce radiophonique, concert instrumental et installation

sonore immersive, ce spectacle d’une grande finesse,
éblouissant d’humanité, évoque la petite Clara, sauvée in
extremis de la Gestapo par de petits et de grands actes

héroïques.

C’est l’histoire de Clara, bébé juif rescapé d’une rafle en 1942, recueillie et cachée jusqu’à
la Libération, racontée sous une forme scénique aussi merveilleuse qu’insolite. Au milieu

des artistes et muni d’un casque, assis sur un coussin ou une chaise longue, le
spectateur écoute les sons et les voix qui se succèdent, témoin privilégié des péripéties

de l’enfant, au plus intime. Capable d’habiter chaque seconde de cette bouleversante
aventure, la comédienne Olivia Kryger en est la narratrice, jouant à elle seule la dizaine
de personnages du texte de Vincent Cuvellier publié en 2009 chez Gallimard Jeunesse.
Elle est épaulée par deux musiciens et bidouilleurs électroniques aussi à l’aise sur leurs

instruments (contrebasse, harmonium, guitare, objets musicaux divers) que sur leurs
consoles de mixage. Il suffit de fermer les yeux pour « voir » le récit prendre vie, les

décors et situations se dessiner dans l’imaginaire. Une expérience fantastique !

Mercredi 12 février 20h30
Salle des fêtes 

de Poligny
de 10€ à 15€

https://www.miczzaj.com/


La Saint-Valentin

Melting Potes, Poligny
Vendredi 14 février au soir
Samedi 15 février, midi et soir
[+33 3 84 73 10 15
reservation.meltingpotes39@gmail.com

La Muse Bouche, Poligny
 Les soirs du vendredi 14 et samedi 15 février.
+33 (0)3 84 37 13 88
contact@la-muse-bouche.fr

Les Caudalies, Arbois
Vendredi 14 et samedi 15 février pour le dîner
+33 (0)3 84 73 06 54
contact@lescaudalies.fr

mailto:reservation.meltingpotes39@gmail.com


Maison Zugno, Poligny
Vendredi 14 février et samedi 15 février au soir
+33 (0)3 84 53 10 31
contact@maison-zugno.com

Maison Zugno, Poligny
Vendredi 14 février et samedi 15 février au soir
+33 (0)3 84 53 10 31
contact@maison-zugno.com

Offres hébergements

Hôtel-restaurant Les Caudalies





Jusqu’au 30 mars



L'agenda complet des animations est à retrouver
sur notre site Internet :

www.coeurdujura-tourisme.com

Ou en cliquant sur ce lien :

http://www.coeurdujura-tourisme.com/


Classement de vos meublés :
L’office de tourisme Arbois Poligny Salins Cœur
du Jura dispose de la compétence et de
l’autorisation pour classer en étoiles les meublés
touristiques sur son territoire. Votre classement
arrive à échéance ? Vous voulez classer votre
hébergement ? Pour toute question : carole@cdj-
tourisme.com

Privilèges du Club pro 
INFO SUPPLÉMENTAIRES : JODIE@CDJ-TOURISME.COM

Cette base de données régionale alimente notre site Internet mais
aussi celui de tous les autres OT, celui de BFC Tourisme et Jura
Tourisme. Il est donc essentiel de pouvoir rentrer vos informations
détaillées sur cette base. Pour plus d'infos sur ce dispositif, vous
pouvez contacter Jodie : jodie@cdj-tourisme.com

Surveiller votre e-réputation
Vous souhaitez savoir ce qu'on dit de vous sur
Internet ? Quelle note globale les internautes
vous attribuent ? Vérifier si votre popularité est
en hausse ou en baisse ? Comprendre pourquoi
et réagir ? Contactez-nous !

mailto:carole@cdj-tourisme.com
mailto:carole@cdj-tourisme.com
mailto:jodie@cdj-tourisme.Com
mailto:jodie@cdj-tourisme.com


Et si on parlait de
vous ?

La newsletter des partenaires

Si vous avez une actu, un projet ou tout simplement l'envie de partager
des bons plans, des bonnes pratiques ou une expérience, n'hésitez pas à

nous contacter. Nous recherchons en permanence de nouvelles
informations à partager avec l'ensemble des destinataires de cette

newsletter. Seule condition : être adhérent au Club pro.


