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OFFICE DE TOURISME ET DE
COMMERCE : ENFIN REUNIS

Depuis le 1er janvier, I'Office de commerce et de l'artisanat
Coeur du Jura est intégré a I'Office de tourisme. Cette
réorganisation ne modifie en rien les missions de son
manager, Maxime Morel, qui continuera a travailler au
coté des commergants et a les accompagner dans leurs
projets. En revanche, les services proposés a I'ensemble
des commergants et artisans sont désormais renforcés
via l'intégration possible au Club Pro mis en place par
I'Office de tourisme. Que ce soit en termes de réseaux, de
communication et d’animations du territoire, vous avez
désormais accés a de nombreuses ressources et
compétences qui viendront renforcer la valorisation de
votre activité.

Parmi les nombreux projets en gestation, le
développement des cheques-cadeaux devrait ainsi
franchir une nouvelle étape avec sa mise en vente aux
particuliers. De méme, leur utilisation devrait étre bientot
étendue a de nombreux acteurs du tourisme local
(hébergeurs, restaurateurs, artisans et producteurs). Afin
de vous présenter plus en détail cette nouvelle
organisation, vous serez prochainement conviés a un
afterwork qui sera l'occasion de répondre a toutes vos
questions et d'échanger sur vos besoins et attentes. D’ici
la, vous pouvez bien évidemment contacter Maxime
Morel, manager de commerce ou Philippe Markarian,
directeur de I'Office de tourisme pour échanger avec eux

Philippe Markarian : direction@cdj-tourisme.com
Maxime Morel : maxime@cdj-tourisme.com

VOS ACTUS & PROJETS 2025

e Nous vous invitons a nous faire part des

que possible de toutes vos actualités,
nouveautés et animations 2025. L'agenda
de I'été est en préparation. La presse,
différents organismes et les touristes ont
besoin de ces informations.

Si vous recherchez des partenaires pour
vos projets et animations, nous pouvons
vous accompagner et sommes disponibles
pour vous rencontrer et vous apporter
notre aide.

Aussi, vérifiez les informations (heures,
tarifs, photos, ...) de vos fiches Décibelles
Data. Ces informations sont utilisées pour
alimenter de nombreux sites internet, dont
le nétre, des applications, et nos brochures
PDF (exception pour les hébergements
labialisés Gites de France). Connexion
depuis votre compte_Extranet Pro.

Toute notre équipe se tient disponible si vous
avez des questions.


https://pros-decibelles-data.espacepro.tourinsoft.com/?ReturnUrl=%2F

"y
:: COUp de C@:Uf Rares sont ceux qui ne sont pas passé devant cette
:' Le CIOS Allce sublime demeure bourgeoise et son parc arboré en
'’ hétel, restaurant, spa plein cceur d’Arbois... Mais pour Alexandre et Thierry
Speitel-Gotz c'est le 29 mars 2024 que commence
la véritable aventure avec I'ouverture de leur Hétel
Restaurant Le Clos Alice avec comme objectif
d’atteindre le 5* si convoité.
lls sont bien lancés avec leurs cing suites de luxe,
toutes différentes, spacieuses, confortables et
lumineuses.
Et si le coeur vous en dit, vous pourrez également
profiter d'un repas au restaurant avec vue sur la
Cuisance. Préparez vos papilles car un chef étoilé
Julien Thomasson a investi la cuisine afin de vous
concocter de délicieux mets !

Ceux qui préferent la détente a la gastronomie, peuvent profiter du
Le Clos Alice £ LA ) .
luxueux spa, ouvert autant aux résidents de I'h6tel qu'aux habitants
4 route de Besangon ) ) . .
39600, Arbois d’Arbois et alentours. Hammam, sauna, coin détente et massage
Tél. -+33339 54 04 04 (sur réservation) pour un moment bien-étre avec vue sur la
reservation@leclosalice.com  Cuisance. Possibilité de privatiser le spa.

N CLUB PRO
2025 -

Les hébergeurs partenaires sont invités a
participer a un atelier projet durant lequel
nous évoquerons la possibilité de réaliser
des commandes groupées pour favoriser la
collaboration entre nos partenaires et la
consommation locale et écologique.

Pour quel produit ? Quelle quantité ? ...

Un moment d’échange le jeudi 13 février a
Poligny. Sur inscription.

Découvrez le Club Pro 2025 en vidéo.

Consultez le livret de présentation pour découvrir les services proposés.
Le bulletin d'inscription est disponible dans la rubrique Club Pro de notre site
internet



https://leclosalice.com/fr/
https://leclosalice.com/fr/restaurant.html
https://youtu.be/FIH6BGc0YAo
https://youtu.be/FIH6BGc0YAo
https://youtu.be/FIH6BGc0YAo
https://www.calameo.com/read/0073254022eb76896172f
https://www.coeurdujura-tourisme.com/wp-content/uploads/2024/12/bulletin-adhesion-2025.pdf
https://www.coeurdujura-tourisme.com/wp-content/uploads/2024/12/bulletin-adhesion-2025.pdf
https://www.coeurdujura-tourisme.com/sejourner/informations-pratiques/office-de-tourisme/club-pro-2023-tourisme-partenaires-jura-arbois-poligny-salins/
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GUIDE DESTINATION 2025

Qui dit nouvelle année, dit nouveaux projets.

L'année 2025 pour I'Office de Tourisme va étre une année
placée sous le signe de la nouveauté, I'originalité mais en
gardant, comme toujours, l'objectif de promouvoir notre
territoire et de se démarquer des autres destinations.

Et qui de mieux placer pour promouvoir le Cceur du Jura que I'Office de Tourisme
et les acteurs touristiques locaux ?

C’est pourquoi le 23 janvier dernier, se sont réunis des membres volontaires du
Club pro et I'Office de Tourisme pour échanger sur ce nouveau projet.

B roevi i il LOrS de cette réunion, les

P b s
: “%*iﬁﬁm:mum%»m participants ont pu partager
. leurs différents coup de cceur
(nature, restaurant, village, ...)
et exprimer leur point de vue
.1 sur le chemin de fer établi.

@~ Cette réunion a  été
&5 également ['occasion pour
§ o S = |les membres du Club pro de
ﬁjﬁ%ﬁ?ﬁﬂ.« A e o® - choisir le graphiste. Et

i e Sl e o il § ke B comme on vous I'a promis...

lobcata. La i Pactour ek dbconc avvach as f F o "

S RN G A s Il cctte année sera sous le

signe de l'originalité. On part donc, sur un tout nouveau format, encore jamais vu
jusqu’a présent ! Le nouveau Guide Destination sera représenté sous la forme d’'un
carnet de voyage.

Restez connectés, on vous dévoilera peut-étre quelques pages bientét...

Il reste encore un peu de temps pour assurer la visibilité de vos
activités dans la prochaine édition présentant notre destination
(valable au moins pendant trois ans):
o Référencement de votre activité: votre adhésion doit étre
valable au 10 février 2025.
3 en fonction des disponibilités, faites
votre demande, entre 300€ et 900€ selon la taille.



Admirer le pa ysage, la nature, Jes essences des
arbrfes, et voir les parapentes décoller -
Micheline ay sujet du Mont Poupet

maison sont vraimept
s frites maison
cades

Les burgers
délicieux (avec de
11). Marine au sujet

vraie
des PetiteS Ar

Jauraj Jon
. gtemps at
découvrir qyyp enau pour

pain d, o
au four 3 pojs Z] ® qualité cujt

Ut bien autant gy,

PROJET CONFIDENCE: ieuner.. Angrg a1 eI
Boulange
Parlez nous de vos coups de coeur !

9ré au sujet ge 1,

Partagez vos conseils sur les pépites peu connues de notre territoire !

Selon vous, quels sont les plus beaux spots, les coins qui valent le détour, le
meilleur belvédere pour profiter d'un coucher de soleil, la petite expo que vous
attendez chaque année, ... ?

Il y a seulement trois regles a respecter. Votre confidence doit :
» se situer sur l'une des 66 communes de la destination
Arbois Poligny Salins Cceur du Jura
e étre accessible (sans danger, site ouvert au public)
e étre au sujet des autres (ne pas parler de votre entreprise)

Ecrivez votre confidence ici:
https://decibelles-data.tourinsoft.com/questionnaire-web/8329d7ce-aab1-47c2-
b1e4-8172ae310db2/1019912a-308c-4bcd-a1b8-3563fa052ee6/add.aspx

Que pourra devenir votre confidence ?
Elle pourra étre utiliser dans I'une de nos brochures, sur notre site
internet ou sur ceux de la région ou département.

, ’
ce:fﬁoeences

! Bourg-gne -Fronche-Comté



https://decibelles-data.tourinsoft.com/questionnaire-web/8329d7ce-aab1-47c2-b1e4-8172ae310db2/1019912a-308c-4bcd-a1b8-3563fa052ee6/add.aspx

Des nouvelles de
Nnos partenaires
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Le_dossier de presse 2025 du CRT
vient de paraitre. Il s'adresse aux
journalistes francais et

H internationaux.

& GRANDES INSPRRATIONS
LMIS'SUNNI[H!'S

Ve e w Nl exposition a la Decouvrez laventure du
vidéo de France 3 Région maison d’hotes Domaine de Berthe !
dans lequel le Petit Les Greniers !

Bouilleur est présenté.
\
i
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Les conférences autour — s
Apprenez a fabrlquer un du microbiome de la Retour des_billets

baume a levres avec la vigne qui se sont tenues combinés: Grande Saline
Fabrique a Moments le 19/10/24 sont et Saline Royale

disponibles_en ligne.

Partagez vos actualités:
contact@cdj-tourisme.com


https://96rk3.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/7kErraF56CUuiaijU5UBc5WlZkZHyzXEc9DayzyGwrI5n_vySLlNEiZloq2M6Bhue0G2yT9CqB-o_OUd-1aNOuEneeh9LmDVZpp11BB9xDXBEcM73HlWJyacccBgfwdGZj_P6Glia5O3MpPPkiZL1XAnIdSfjD9m9Pa3eu27QJeBSsiStuZVmQUNZbpC_KJL0peHi_-mTDiuiv3kFOYKaYysDVnCPFQYc4irzzp46-Ow8u3HNx8RLRVoSKYCcqbMpu0jOVRKegikP4CsrWkXWAdQjg
https://france3-regions.francetvinfo.fr/bourgogne-franche-comte/jura/dans-le-jura-elvina-et-baptiste-ont-radicalement-change-de-vie-pour-se-consacrer-aux-plantes-aromatiques-et-medicinales-3084955.html
https://france3-regions.francetvinfo.fr/bourgogne-franche-comte/jura/dans-le-jura-elvina-et-baptiste-ont-radicalement-change-de-vie-pour-se-consacrer-aux-plantes-aromatiques-et-medicinales-3084955.html
https://pros.bourgognefranchecomte.com/actualites/dossier-de-presse-bourgogne-franche-comte-tourisme-1-region-3-destinations/?utm_source=site-pro&utm_medium=newsletter-pro&utm_campaign=presse
https://www.facebook.com/reel/820340803884429
https://www.facebook.com/photo/?fbid=1186940873434836&set=a.514015824060681
https://www.facebook.com/photo/?fbid=1186940873434836&set=a.514015824060681
https://www.facebook.com/61560789530015/videos/600992629305962
https://www.facebook.com/61560789530015/videos/600992629305962
https://www.facebook.com/reel/624727536736395
https://www.facebook.com/reel/624727536736395

tel g
Offres d’'emploi

L'Office de tourisme
Arbois Poligny Salins Coeur du Jura recrute !

Nécessité de se rendre disponible
les week-ends. Permis B exigé.

Un conseiller en séjour (H/F) Un conseiller en séjour (H/F) saisonnier
saisonnier pour juillet et aodt de juin a septembre

Missions du poste : Missions du poste :
-Accueil physique des touristes -Accueil physique des touristes sur les 3 bureaux
-Renseigne les statistiques de I'accueil +hors les murs,
-Gestion des stocks documentaires, -Réponses en adéquation aux demandes
-Gestion boutiques (ventes, réassort, -Propose et valorise ['offre touristique de la
gestion des stocks), destination auprés de la clientéle.
-Visites guidées -Renseigne les statistiques de I'accueil
-Gestion des stocks documentaires,
Consultez I'annonce: -Gestion des 3 boutiques (ventes, réassort,
https://www.tourisme-espaces.com/emplois- gestion des stocks),
stage/60746.saisonnier-conseiller-sejour-haute- -Visites guidées si appétence
saisonduillet-aout htm| -Formalisation de séjours touristiques suite a des
demandes téléphoniques ou mails,
-S'assure le bon fonctionnement de I'accueil et de
I'ensemble des missions qui en découlent
Arbois Poligny Salins -Application de la démarche Qualité Tourisme sur

CCEUR DU JURA les trois bureaux

TOURISME

Consultez I'annonce:
https://www.tourisme-espaces.com/emplois-
stage/60745.saisonnier-conseiller-sejour-juin-

septembre.html



https://www.tourisme-espaces.com/emplois-stage/60746.saisonnier-conseiller-sejour-haute-saison-juillet-aout.html
https://www.tourisme-espaces.com/emplois-stage/60746.saisonnier-conseiller-sejour-haute-saison-juillet-aout.html
https://www.tourisme-espaces.com/emplois-stage/60746.saisonnier-conseiller-sejour-haute-saison-juillet-aout.html
https://www.tourisme-espaces.com/emplois-stage/60745.saisonnier-conseiller-sejour-juin-septembre.html
https://www.tourisme-espaces.com/emplois-stage/60745.saisonnier-conseiller-sejour-juin-septembre.html
https://www.tourisme-espaces.com/emplois-stage/60745.saisonnier-conseiller-sejour-juin-septembre.html

Nous RECHERCHONS
VENDEUR(SE)-CONSEIL

DANS CAVEAUX A ARBOIS
BASE 35 H AVEC 2 JOURS DE REPOS
CONSECUTIFS

EXPERIENCE DE LA VENTE,
CONNAISSANCE DES VINS DU JURA,
PRATIQUE DE L’ANGLAIS
(ZONE TOURISTIQUE)
MAITRISE DU PACK OFFICE ET DES
RESEAUX SOCIAUX.

Merci de contacter le 03 84 66 24 54

Mail : contact@domaine-jacques-tissot.fr

Nous RECHERCHONS

OUVRIER VITICOLE

POUR LES DIFFERENTS TRAVAUX DE LA VIGNE

VOUS ADRESSER :
DomAINE JAcQUES TISSOT
CHAIS « LES BRUYERES »

1 cHEMIN DE PoussoT ,RN 83
TELEPHONE : 03 84 66 24 54

CONTACT@DOMAINE-JACQUES-TISSOT.FR

RECRUTONS

Assistant(e) maitre d’hotel ET
Second(e) de cuisine

€EHPERIENCE CONTRAT
6 ans minimum CDI 39h/hebdo annualisées

YY)
% /s

(2 coMPTOIR

DES DOCKS
2
0y __/ —_—

us recrutons des

surveillant(e)s

de baignade
pour la piscine !

aide a financer votre dessins|
BNSSA

Brevet National de

Sécurité et de

Sauvetage Aquatique

Formation de secourisme PSEI incluse

CONDITIONS
Candidature avant fin janvier 2025
Avoir 18 ans

Etre en condition physique suffisante
pour étre apte a passer des épreuves

Etre disponible aux dates de la formation

Renseignements en mairie auprés
de M. Antoine Saint-Sever,
responsable de la piscine d’'Arbois

au 06 08 72 52 84 ou asaintsever@arbois.fr






SAM DI 1 FEVRIER
IO HATT

MAISON

&/ BONNOT % MaisondeTRose
Olins due_ Gt

" Formule avec Fondue au fromage
Sur réservation jusqu'au
25 janvier 2025
avec "Délices Comtois”

Ambiance musicale Réservation repas au :
Deégustations 06.42.96.22.31 ou
Vente de vins commercialevinsbonnot.fr

Et bonne humeur ! Au Stade de foot de Saint Lothain



EN ATTENDANT LA

PERCEE..." EN ARBOIS
'SAMEDI

01

FEVRIER
2025

Gymnase les vignes '

1 Route de la piscine - Arbois DEGUSTATION
Restauration sur place ET
Entrée 5€ (avec un verre) VENTE
DE10HA 20 H s
VIGNERONS PRESENTS :

Domaine des Belemnites Fruitiére Vinicole de Pupillin
Domaine Rolet Domaine Maire & Fils
Bulabois Philippe . Paul Benoit & Fils

Fruitiere Vinicole d'Arbois Sylvain Faudot

Domaine de la Pinte Domaine Les 5Wy

Ameélie Guillot _ Domaine Martin Faudot & Fils

Domaine Ligier Domaine Overnoy Crinquand

Chateau de Belleroche




En attendant la Percée du Vin Jaune

- 2026...
5' Samedi 01 février
10h - 19h
Dimanche 02 février
10h - 17h

! !Visite de la plus ancienne cave d’Arbois et dégustation gratuite

Ptiote échoppe “Wine'not” avec goodies de la Région

Vente d’escargots et barquettes de comté avec de la gelée de Vin Jaune

Réservation fortement conseillée

06.61.92.80.76 ON\E Ap W
commandes.cdt@gmail.com < @ O

43 c

D Pl

Domaine Jérome Arnoux S Z:’ “t'

Cave de la Reine Jeanne 4{_ XIv* S
5 rue de bourgogne 39600 Arbois & DU 2,




LE BRUNCH~ ~

DES DOCKS 0¥ w \_/

Dimanche 2 février
De 11h30 a 15h

Nos brunchs sont une belle harmonie entre le
petit-déjeuner et le déjeuner. lls ont lieu tous les
Ter dimanches du mois de 11h30 a 15h00 et
offrent un repas a la fois sophistiqué et
décontracté.

Notre menu brunch propose une gamme
alléchante de viennoiseries, de salés, de gateaux
et bien plus encore, créant ainsi une atmospheére
chaleureuse et conviviale, parfaite pour partager
un délicieux moment entre amis ou en famille.
Chaque brunch est unique, mais il est chaque
fois élaboré selon le méme principe culinaire :
une assiette salée servit a table, un buffet a
volonté et une boisson chaude.

Nous nous efforgons de mettre le menu a jour
environ 1 semaine avant le jour J. En cas de
retard, ne nous en voulez pas : quoi qu'il arrive, ce
sera délicieux.

N’'oubliez pas de réserver votre table pour le
premier dimanche de chaque mois afin de ne pas
manquer cette délicieuse parenthése du week-
end!

- Viennoiseries maison

- Pan cakes, sirop d’érable

- Mousse croquante au chocolat

- Tartes aux fruits

- Beignets aux pommes sauce Tonka

- lles flottantes caramel

— Gateaux fondants au chocolat

- Minestrone de fruits frais

— Chouquettes

- Plateaux de Charcuteries et Fromages

Assiette salée :

- Croustillant de canard, purée de salsifis

- (Euf en meurette

— Crémeux de topinambour, crumble noisette
- Salade de potimarron au fromage de chévre

0384 66 57 70
27 Place de la Liberté, 39600 Arbois
contact@lescomptoirsdarbois.com



https://lescomptoirsdarbois.com/restaurant-arbois-le-comptoir-des-docks/carte-et-menu/#brunch
https://lescomptoirsdarbois.com/restaurant-arbois-le-comptoir-des-docks/carte-et-menu/#coordonnees
tel:0384665770
https://goo.gl/maps/HJptmytHDioVznNF7
mailto:contact@lescomptoirsdarbois.com

-

Soirée

RETOUR DE CHASSE

Ie vendrzdl / fevrier a 20h
A s m—'

Menu 79€

accords mets & vins
compris

Réservation
03.84. 66 08.17

CASTEL DAMANDRE j L=
hofcl@cc:sieldumcndrz com |

Accueil de la soir¢e | b 4

: |_._. CX. e Ta ool i, Urane
."005

C'Hend.‘

DOMAINE

ROLET

VIGNERON - ARBOIS - JURA

, dy Accord .
' Trompes de Chaux Mets et Vins

e

Tartelette truffe
Cromesquis praling

Filet de truite des planches
Cresson et salsifis yuzu et zeste d'orange

Filet de cerf Pleurote
Siphon pomme de terre
Jus de gibier réduit

Le lievre a la royale
Pur¢e de topinambours,
Choux de Bruxelles et grenade,
Jus réduit au vin chaud corse

Assiette de fromage
Pomme confite facon tatin,

Feuilleté & la creme vanille,
Clace aux noix et gelée de coing

\

ST Reseryatlon 03 84 615 08 17
o = OU. hotel@casteldamandre com




Explore-game Les Mysteres du Comté

Rapidité, logique et sens de I'observation pour résoudre ensemble les

énigmes du Comté ! On garde le meilleur pour la faim, la dégustation !

Durée : Th30. Pour tous a partir de 7 ans - Un enfant doit toujours étre
accompagné d'un adulte

Visite non comprise. Réservation en ligne obligatoire

Les Mercredis 12-19-26 février et 5 mars de 10h a 11h30 et de 14h a 15h30
Les Vendredis 14-21-28 février et 7 mars de 14h a 15h30
Les Samedis 15-22 février et 1er-8 mars de 10h a 11h30

Atelier “Dégustation Comté et Vins”

Cet atelier vous permettra de découvrir les alliances Comté
et Vins du Jura. Visite libre du musée comprise avant l'atelier
Passionnée par la gastronomie, Isabelle vous propose de
découvrir les accords Comté et Vins du Jura !

Pour les adultes uniqguement. Réservation en ligne
obligatoire

Les lundis 10-17-24 février et 3 mars de 15h30 a 18h.

Les Sablés au Comté

Atelier Cuisine pour les enfants de 4 a 7 ans

Venez découvrir les secrets de fabrication du Sablé au Comté!

Les enfants repartiront avec des recettes Comté et un diplome
d'apprenti cuisinier. Visite du musée comprise.

Durée d'environ 1h30

Les mardis 11-18-25 février et 4 mars de 10h a 11h30

Atelier Apprenti fromager

L'atelier apprenti fromager: Viens fabriquer un mini Comté!
Durée: environ 1h30. Réservation en ligne obligatoire.

Les Jeudis 13-20-27 février et 5 mars pour les enfants de 7 a 12 ans







Mercredi 12 février 20h30
Salle des fétes
de Poligny
de 10€ a 15€

L’'Histoire de Clara
COMPAGNIE (MIC)ZZAJ

Concert narratif sous casque
Entre piece radiophonique, concert instrumental et installation
sonore immersive, ce spectacle d'une grande finesse,
éblouissant d’humanité, évoque la petite Clara, sauvée in
extremis de la Gestapo par de petits et de grands actes
héroiques.

C’est I'histoire de Clara, bébé juif rescapé d’'une rafle en 1942, recueillie et cachée jusqu’a
la Libération, racontée sous une forme scénique aussi merveilleuse qu’'insolite. Au milieu
des artistes et muni d'un casque, assis sur un coussin ou une chaise longue, le
spectateur écoute les sons et les voix qui se succedent, témoin privilégié des péripéties
de I'enfant, au plus intime. Capable d’habiter chaque seconde de cette bouleversante
aventure, la comédienne Olivia Kryger en est la narratrice, jouant a elle seule la dizaine
de personnages du texte de Vincent Cuvellier publié en 2009 chez Gallimard Jeunesse.
Elle est épaulée par deux musiciens et bidouilleurs électroniques aussi a l'aise sur leurs
instruments (contrebasse, harmonium, guitare, objets musicaux divers) que sur leurs
consoles de mixage. Il suffit de fermer les yeux pour « voir » le récit prendre vie, les
décors et situations se dessiner dans l'imaginaire. Une expérience fantastique !


https://www.miczzaj.com/

LA SAINT-VALENTIN

, . La Muse Bouche, Poligny
S’QZ”[ 7/5{/";”[2” Les soirs du vendredi 14 et samedi 15 février.

+33 (0)3 8437 13 88

Menu en quatre temps 70€
contact@la-muse-bouche.fr

Risotto a la Trufic Noire Mélanosporum
et Foie Gras du Sud Ouest
—GR—
Ceviche de Dorade au Leche de Tigre
—_— /.e,'.
Cceeur de Ris de Veau Frangais a la Farine de Gaude
ou
Surprise de Bison a Basse Tempcérature -
Accompagnements : Jus Corsé au Cidre et Panais Confits -

f

oo f

Meringues, Ganache Montée au Chocolat Blane M enu S aln i V a le n fl’l’l

et Fruit de la Passion

Amuse-bouch
Chou-fleur caramélisé,
Huile de Noisette & Pleurotes grillées

v
Gratin d’Ecrevisses parfumé au Safran

o
Confit de Truite Fumée,
Cresson & Citron Caviar

Cocktail des amoureux »
litchi,sirop d'hibiscus et

prosecco rosé Filet de Boeuf,
pépites de Foie Gras, Crumble de Grué

7}
Chariot de Fromages Frais & Affinés

Filet de sandre snacké,
legumes, émulsion au créemant v
rosé du Jura et hibiscus Mangue-Passion,
Cubes de Mangue, Jus Passion et Poivre de Tasmanie,
Sorbet Coco

: Kiss coeur :
crémeux yuzu, meringue, 70€
framboises et chocolat ruby

14/02 SOIR et 15/02 MIDI ET SOIR Les Caudalies, Arbois
‘ Vendredi 14 et samedi 15 février pour le diner
- +33(0)384730654
contact@lescaudalies.fr

\ .
Melting Potes, Poligny
Vendredi 14 février au soir
Samedi 15 février, midi et soir
[+33384 731015
reservation.meltingpotes39@gmail.com



mailto:reservation.meltingpotes39@gmail.com

MENU DE SAINT-VALENTIN

LE 14 FEVRIER 2025 AU SOIR, MENU SPECIAL ST-
VALENTIN

Amuse bouche

Menu @aine- € ,)’«'*f/wz/f)x

Valable le 14 & 15 Février au soir

&

Foie gras au Vin rouge
Déclinaison de betteraves
ou

Amuse bouches Pressé de chévre aux pleurotes
Huile de noix, crumble a la sauge et lissé de miche

Artichaut, truffe noire Mélanosporum & "'

noisetles Poisson du marché

Emulsion de citronnelle, cannelloni de céleri, amandes,
champignons et purée de panais au citron

Tataki de thon, carottes, crustacés & ou

————— e ———

oeuls de truite i Quasi de veau en croiite de noix
Jus crémeux a I'oignon, pressé de pommes de terre et patates
n douces a la sauge,
Filet de boeuf, céleri, poivre vert & m topinambours et pousses d’épinards
sarrasin

e,

o
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Macarons au chocolat blanc, ananas et fruit de la passion
Fromages, noix & gelée de VinJaune ou
Café ou Thé gourmand

Chocolat, amande, potimarron & Earl 37.50 € TTC
Grey
Un accord mets et vins sera proposé sur place, en supplément

Mignardises : Maison Zugno, Poligny

Vendredi 14 février et samedi 15 février au soir
+33(0)3 84 53 10 31
contact@maison-zugno.com

NOE par
personne

Vendredi 14 février et samedi 15 février au soir
+33 (0)3 84 53 10 31 Y
contact@maison-zugno.com A @
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Offres hébergements ) Offre

de Saint Valentin

Une parenthése romantique au | #] du vignoble jurassien -15 %

Vous cherchez Pendeoit pazfait pows
surprendse votre moitié a la Saine-Valentin ¢ surle pT’lX de la chambre

Usie autre amison vous aceucille pou pour laréservation
une parenthiése romantigue an cowr du Jura, d'une chambre et d’une table

Détendez-vous dans notre Spa extérieur.
Lajssez-vous séduite par notre offre spéciale Offre valable pour un séjour
Saint-Valentin, concue powr faire de o2 moment le Vendredi 14 Fém‘ierzozs

un souvenis précieux i deux

Nowe offre « Valentine's comprend :
1 maitée pour 2 personunes avec petit dejeunes v
imelus

Gowrmandises des Amowrenx (2 coupes de
cremant)

Acces d'l hewre i notre spa

Raresan o Chassay 26838 o Vous pouvez également nous contacter
b — ar téléphone au 0384 7306 54
S s o 1 SRR P 4

N e ow parmail d contact@lescaudalies.fr
SR Hotel-restaurant Les Caudalies

Réservation en ligne surnotre site officiel .
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4 SAISONS
DANS LE COEUR DU JURA

EXPOSITION PHOTOS
Une sélection de photos prises par I'equipe de 1'0ffice de Tourisme

HORAIRES :
e SEPT : DU LUNDI AU SAMEDI
9H30-12H, 13H30-17H
e OCT, NOV, DEC : MARDI ET
VENDREDI
10H30-12H30, 13H30-16H30

Jusqu’au 30 mars

OFFICE DE TOURISME D'ARBOIS
17 RUE DE L’'HOTEL DE VILLE
39600 ARBOIS




L'agenda complet des animations est a retrouver
sur notre site Internet :
www.coeurdujura-tourisme.com

Ou en cliquant sur ce lien :


http://www.coeurdujura-tourisme.com/

Privileges du Club pro

INFO SUPPLEMENTAIRES : JODIE@CDJ-TOURISME.COM

declbellc

Cette base de données régionale allmente notre site Internet mais
aussi celui de tous les autres OT, celui de BFC Tourisme et Jura
Tourisme. Il est donc essentiel de pouvoir rentrer vos informations
détaillées sur cette base. Pour plus dinfos sur ce dispositif, vous
pouvez contacter Jodie : jodie@cdj-tourisme.com

Classement de vos meublés :

L'office de tourisme Arbois Poligny Salins Coeur
du Jura dispose de la compétence et de
I"autorisation pour classer en étoiles les meublés
touristiques sur son territoire. Votre classement
arrive a échéance ? Vous voulez classer votre
hébergement ? Pour toute question : carole@cdi-
tourisme.com

MEUBLE
DE TOURISME

Surveiller votre e-réputation

Vous souhaitez savoir ce qu'on dit de vous sur

Internet ? Quelle note globale les internautes

ﬁuer,t vous attribuent ? Vérifier si votre popularité est

-rREPuUTATION enhausse ou en baisse ? Comprendre pourquoi
et réagir ? Contactez-nous !


mailto:carole@cdj-tourisme.com
mailto:carole@cdj-tourisme.com
mailto:jodie@cdj-tourisme.Com
mailto:jodie@cdj-tourisme.com

La newsletter des partenaires

Et si on parlait de
vous ?

Si vous avez une actu, un projet ou tout simplement |I'envie de partager
des bons plans, des bonnes pratiques ou une expérience, n'hésitez pas a
nous contacter. Nous recherchons en permanence de nouvelles
informations a partager avec I'ensemble des destinataires de cette
newsletter. Seule condition : étre adhérent au Club pro.

N— —/




